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Основными видами деятельности являются: производство
и хранение рыбной продукции, оптовая, розничная торгов-
ля и транспортно - экспедиционная деятельность.

Ассортимент продукции достаточно широк: охлажденная
и мороженая непереработанная пищевая рыбная продукция,
охлажденная и мороженая продукция соленая, холодного и 
горячего копчения. Вся продукция произведена из рыбы (фо-
рели, сёмги, горбуши, скумбрии, сельди, мойвы, салаки и др.),
поставляемой из экологически чистых раойнов.

Приоритетной целью ИООО «Продэксим» является выпуск ка- 
чественной и безопасной продукции, отвечающей законода-
тельным требованиям, а также требованиям потребителей. 
На предприятии  «Продэксим» внедрены и сертифицированы 
системы менеджмента безопасности пищевой продукции: 
НАССР и FSSC 22000 v. 5.1

Персонал и специалисты регулярно проходят обучение, по-
вышают квалификацию, разрабатывают новые рецептуры, 
создают новые продукты.

Изготовленные продукты предназначены для реализации в 
Республике Беларусь, странах ЕАЭС и ЕС.
На весь ассортимент рыбной продукции, выпускаемой 
ИООО «Продэксим», получены сертификаты собственного 
производства и сертификаты происхождения товара из 
Республики Беларусь, выданные Витебской торгово- про-
мышленной палатой. Вся продукция прошла оценку соот-
ветствия пищевой рыбной продукции требованиям без-
опасности.

Выработанная технология и рецепт копчения позволяют изго-
тавливать безупречно вкусный продукт, который даже взыс-
кательный гурман будет рад видеть на своем столе. Мы испо-
льзуем только натуральное копчение на основе щепы дре-
весных пород (бук, дуб, ольха). Продукт приобретает изуми-
тельный вкус, цвет и запах.

Квалифицированными специалистами ветеринарной службы 
предприятия осуществляется контроль сырья и готовой про-
дукции  на всех этапах производства.



не выше - 18 С - 120/270 суток (замороженное холодного копчения, вакуумная упаковка)
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ЗВЕЗДА
МОРЕЙ

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ФИЛЕ – КУСОК СОЛЕНЫЙ

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 0°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ФИЛЕ - КУСОК

ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 1°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ФИЛЕ - ЛОМТИКИ

СОЛЕНЫЕ
УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 0°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)
не выше минус 18°С – 

240 суток (вакуумная упаковка)

500 Г/1000 Г

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ФИЛЕ - ЛОМТИКИ

ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 1°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)
не выше минус 18°С – 

120/270 суток (вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
КУСОЧКИ СОЛЕНЫЕ
ЗАКУСКА ЭЛИТНАЯ

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 0°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)
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СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ТЕША СОЛЕНАЯ 

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 0°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ТЕША ХОЛОДНОГО

КОПЧЕНИЯ 
УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 1°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ПИВНЫЕ НАБОРЫ СОЛЕНЫЕ 

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 0°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)

СЁМГА/ФОРЕЛЬ
ПИВНЫЕ НАБОРЫ

ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ
И СРОК ГОДНОСТИ:

от 1°С до +5°С – 45 суток 
(вакуумная упаковка)
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МОЙВА/КИЛЬКА/САЛАКА
ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ


